NET & un progetto della Notte europea dei ricercatori finanziato dalla Commissione Europea nell'ambito delle azioni Marie Sktodowska-Curie. GA n. 101036127 “

P TSOCGIETNH%E NzT neveo
ASPETTANDO LA NOTTE EUROPEA DEI RICERCATORI a‘)erljf v solev\Jf Lflclq
. iovedi 17
ngia
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Roma — Casetta Rossa
Via Giovanni Battista Magnaghi, 14 (Garbatella)

L’Antropocene, questa era di profonde trasformazioni, ci pone davanti a nuove sfide e
necessita di cambiare paradigma e modalita di azione su ambiti cruciali per la nostra vita. Il
cibo, I'agricoltura sono al centro di numerose sfide: la popolazione mondiale & in aumento
e si concentra nei centri urbani mentre i cambiamenti globali e climatici alterano la
capacita di produrre cibo degli agroecosistemi. Questi gli spunti di riflessione alla base
dell’incontro “Mangiare meglio per vivere al meglio: il cibo che salva 'ambiente”. Un
viaggio tra problematicita e soluzioni in cui diversi punti di vista del mondo della ricerca e
della cittadinanza attiva si incontrano nel tentativo di capire come fare del cibo che
consumiamo una chiave di sostenibilita.

Intervengono: Anna Carbone (economista, Prof.ssa associata dell’Universita della Tuscia di
Viterbo), Laura Gazza (genetista agraria del CREA), Fausto Manes (Ecologo, Professore di
Sapienza Universita di Roma)

Partecipa Fabio Ciconte (Direttore di Terra!)

Moderatrice: Lina Fusaro (ricercatrice del Cnr-Ibe, attivista Casetta Verde)

Prenotazioni: https://www.isprambiente.gov.it/it/news/mangiare-meglio-per-vivere-al-meglio-
il-cibo-che-salva-12019ambiente

Informazioni: giordana.devendictis@isprambiente.it
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